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ANO

TINTO / RED R

/TYPE /CLASSIFICATION
Virho Tinto / Red Wine Regional Tejo
/VARIETIES
Aragonez, Casteldo e Trincadeira
/TYPE OF SOIL /CLIMATE
Argilo-calcario / Calcarious-Clay Mediterraneo seco / Dry Mediterranean

VINIFICAQAO / WINEMAKING

Produzido a partir de uvas vindimadas a partir de finais de Setembro, foi
feita uma vinificacdo separada de castas, em cuba de inox, com controlo
de temperatura entre os 24-262C, seguindo-se uma ligeira curtimenta.

Produced from grapes harvested in the end of September, the vinification
was made with temperature control at 24-26°C.

NOTAS DE PROVA / TASTING

De aspecto limpido, apresenta uma tonalidade violeta concentrado. No
nariz é exuberante e intenso, expressando frutos vermelhos e notas de
natas. Na boca tem boa entrada, com volume, exibindo harmonia entre
uma boa estrutura e uma acidez bem presente e refrescante, num todo
pleno de elegancia. Sirva-o a temperatura de 162C, com pastas, carnes
vermelhas assadas, ou pratos bem condimentados, como uma feijoada,
ouum cozido a portuguesa.

The wine presents a violet concentrated colour, in the nose it is exuberant
and intense, showing red fruits and cream notes. In the mouth it has a
good start, voluminous, exhibiting harmony between a good structure and
a refreshing acidity, resulting in an elegant wine.

Serveitat 18°C, with pasta, red meat or spicy dishes.
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